Nusshaufchen-Plarzchen

+ 250 gr. Butter

+ 350 gr. Zucker

* 1 Pack. Vanillezucker

2 Eier

250 gr. gemahlene Haselnlsse
400 gr. Mehl

2 TL Backpulver

Zum Einstecken
* ganze Haselnusskerne

Backofen vorheizen:
190° Ober-/Unterhitze
Backzeit:

ca. 20 Minuten

Alle Zutaten (ausgenommen der ganzen
Haselnusskerne) zu einem glatten Teig
verkneten.

Mit den Hinden den Teig zu haselnuss-
groflen Kugeln formen.

Ein/zwei Backblech(e) mit Backpapier
auslegen. Die Teigkugeln darauf setzen

und je einen Haselnusskern eindriicken.

Im vorgeheizten Ofen 20 Minuten backen.
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