Geftte S

8 leckere Varianten - fiir Jeden was dabei!

1. Omas gefiillte Eier

10 hart gekochte und gepellte Eier
125 gr. weiche Butter
1 fein geriebene Zwiebel
100 gr. fein gewiirfelter gek. Schinken
6 sehr fein gewiirfelte Cornichons
etwas mittelscharfen Senf

Kaviar oder Forellenkaviar ——
fiir die Garnitur

Die Eier ldéings halbieren und das Eigelb auslésen. Durch ein feines Sieb passieren.

Die Butter schaumig riihren und alle Zutaten zu einer homogenen Masse vermischen.
Mit einem Léffel oder mit einem Spritzbeutel mit Sterntiille die Eihdlften wieder befiillen.
Mit Kaviar oder Forellenkaviar garnieren.

2. 70er-Jahre-Eier

4 hart gekochte und gepellte Eier
1 EL Remoulade
1 TL mittelscharfer Senf
1 Dreieck Schmelzkdise Zum Fiillen
weifSer Pfeffer immer groRe Eier verwenden:

edelsiifies Paprikapulver sie haben grof3e Mulden und
lassen sich besser filllen.

Schnittlauchrélichen
fiir die Garnitur

Die Eier léings halbieren und das Eigelb auslésen. Mit der Remoulade, Senf und Schmelzkdise

in eine Schiissel geben und mit einer Gabel fein zerdriicken. Mit Pfeffer und Paprika abschmecken.
Mit einem Ldffel oder mit einem Spritzbeutel mit Sterntiille die Eihdlften wieder befiillen.

Mit Paprikapulver bestéduben und Schnittlauchrélichen dariiber streuen.
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3. ... mit Dill und Krabben

6 hart gekochte und gepellte Eier

60 ml. Mayonnaise
1 Dose (125 gr.) Krabben -- abgiefien
2 EL feingehackte Friihlingszwiebeln

1 EL frisch gehackter Dill
1 EL Limettensaft
2 TL Dijonsenf
ein Spritzer Tabasco
etwas weifler Pfeffer

Dillstréiuf3chen fiir die Garnitur

Die Eier léings halbieren und das Eigelb auslésen. In eine Schiissel geben und mit einer Gabel
fein zerdriicken. Mit den restlichen Zutaten vermischen und mit den Gewiirzen abschmecken.
Mit einem Ldéffel die Eihdlften wieder befiillen und bis zum Verzehr kalt stellen.

Mit Dillstréuf3ichen garnieren.

4. Eier ,India”

6 hart gekochte und gepellte Eier
4 TL Frischkdise ,,India”
1 TL mittelscharfer Senf
Salz & Pfeffer
Currypulver

Die Eier léings halbieren und das Eigelb auslésen. Mit dem Frischkéise und dem Senf in eine
Schiissel geben und mit einer Gabel fein zerdriicken. Mit den Gewiirzen abschmecken.

Mit einem Léffel oder einem Spritzbeutel mit Sterntiille die Eihdlften wieder befiillen.
Nochmals mit Currypulver bestéduben.

5. Italienische Partyeier

6 hart gekochte und gepellte Eier
2 EL gutes Olivendl
1/2 EL feine Kapern
1 EL feingehackte Petersilie
3 sehr fein gehackte Sardellenfilets
1/4 TL sehr fein gehackter Knoblauch

1/4 TL Senf
etwas Salz

Die Eier ldings halbieren und das Eigelb auslésen. In eine Schiissel geben und mit einer Gabel
fein zerdriicken. Mit den iibrigen Zutaten zu einer homogenen Creme riihren. Mit Salz abschmecken.
Mit einem Ldéffel die Eihdlften oder einem Spritzbeutel mit Sterntiille wieder befiillen.



6. ... mit Blauschimmelkase

5 hart gekochte und gepellte Eier
150 gr. Blauschimmelkdéise
3 EL weiche Butter
2 EL Mayonnaise
Salz & Pfeffer

Kresse fiir die Garnitur

Die Eier léings halbieren und das Eigelb auslésen. In eine Schiissel geben und mit einer Gabel

fein zerdriicken. Mit den iibrigen Zutaten vermischen und zu einer homogenen Creme riihren.
Vorsichtig mit Salz & Pfeffer abschmecken. Mit einem Léffel die Eihdilften oder einem Spritzbeutel
mit Sterntiille wieder befiillen und bis zum Verzehr kalt stellen. Mit Kresse garnieren.

7. Curry-Eier

8 hart gekochte und gepelite Eier
1,5 EL Creme fraiche
1,5 EL Mayonnaise
1 EL Zitronensaft
1 TL Paprikapulver
1 TL Currypulver
1 TL mittelscharfer Senf
einige Tropfen Worchestersauce
ein wenig Salz
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Die Eier léings halbieren und das Eigelb auslésen. Die Eigelbe mit Paprika, Mayonnaise,
Creme fraiche, Zitronensaft, Senf und Worchester-Sauce zu einer glatten Creme riihren.
Mit Salz abschmecken. Mit einem Loéffel oder einem Spritzbeutel mit Sterntiille die
Eihdlften wieder befiillen.

8. Avocado-Eier

6 hart gekochte und gepellte Eier
1 reife Avocado
1 feingehackte Knoblauchzehe
2 TL gutes Olivenél
Salz & Pfeffer

Die Eier léings halbieren und das Eigelb auslésen. Die Avocado mit einem Léffel aushéhlen.
Die Knoblauchwiirfelchen in eine Schiissel geben und mit einer Gabel andriicken. Eigelbe und
das Avocadofleisch dazugeben und alles mit einer Gabel fein zerdriicken. Das Ol dazu giefSen.
Alles zu einer homogenen Creme riihren. Mit Salz & Pfeffer abschmecken.

Mit einem Léffel die Eihdilften oder einem Spritzbeutel mit Sterntiille wieder befiillen.



